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LIMONLU KEK

2,5 su bardagi un

1,5 su bardagi toz seker
1 cay bardagi sivi yag

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 adet limon

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Derin bir kaseye yumurtalari kirin. Uzerine toz sekeri ilave edip birkag dakika girpin.

Sit, sivi yagdi ve 4 yemek kasidi limon suyunu da ekleyip karistirmaya devam edin.

Daha sonra kabartma tozu, vanilya ve unu yavas yavas ekleyip ¢irpin.

En son rendelenmig limon kabugunu da ilave edip karigtirin. Kekinizin hamuru civik olursa bir miktar daha un
ekleyebilirsiniz.

Kek hamurunuzu 6nceden yagladiginiz firin kabiniza dokin ve esit bir sekilde yayin.

Onceden 170 derecede isittiginiz firnda yaklagik 40-45 dakika pigirin.

Uzeri kizaran kekin i¢ini de kirdanla kontrol edin ve pismigse firndan cikarin.
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