%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU KEK

4 yumurta

2 su bardagi bugday nisastasi
1 su bardagi toz seker

1.5 ¢ay bardagi sivi yag

2 ¢corba kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi

Genis bir kaba yumurtalari alin ve kdpurene kadar ¢irpin.

Sekeri ekleyin ve mikser yardimiyla iyice ¢girpin.

Sivi yag, rendelenmis limon kabugdu ve nisastayi karisima ekleyin.

Elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi da karigsima ekleyin.

Bir silikon spatula yardimiyla karigsimi asagidan yukariya olacak sekilde karigtirin.
Yaglanmis firin tepsisine kek hamurunu alin.

Keki 6nceden isitilmig 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin.
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