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LIMONLU KEK

6 adet yumurta

1,5 bardak kadar seker

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 corba kagigi limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
2 paket vanilya

On hazirlik olarak yuvarlak bir kalibi yaglayin. Firini 180 dereceye ayarlayin.

Seker ve yumurtayi bir kaba alin. Koyulagip krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Limon kabugu rendesi, vanilya
ve limon suyunu ekleyip biraz daha ¢irpin. Elenmis un ve kabartma tozunu ilave edin. Bir ¢atal yardimiyla
karistirin.

Hazirladiginiz hamuru kek kalibina dokin. 35-40 dakika orta hararetli firnda pisirin. Bu strenin sonunda kekin
ortasina bir bigak batirin. Temiz ¢ikiyorsa kek hazir demektir. Biraz kalibinda bekletin, kalibindan ters cevirip

clkartin. Servis yapin.
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