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LIMONLU KEK

www.takita.com.tr

3 yumurta

1 su bardagi Formtat 60

1 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag

2,5 su bardagi tam bugday unu
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag! ceviz igi

Uzeri igin:

250 gr labne peynir

2 yemek kasigi Takita Formtat
1 paket vanilya

1 limon kabugu rendesi

Yumurta ile tatlandiriciyr mikserle ¢irpin. Siit, yag, vanilya, elenmis un ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Son
olarak cevizleri ekleyip karistirin.

Kek kalibini yaglayip hamuru aktarin. 180 dereceye ayarlanmis firinda kiirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya
kadar pisirin. Sogumaya birakin. Labne peynir, tatlandirici ve vanilyayl mikserle ¢irpin.

Limon kabugu rendesinin yarisini kremaya karistirin. Keki dilimlere bdllp kremayi Gzerlerine sdriin. Kalan limon
kabugu rendesi ile sUsleyip servis yapin.
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