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LIMONLU KEK

https://www.elele.com.tr
5 yumurta

2 su bardagi toz seker

1/2 su bardag aycicek yagdi
1/2 su bardagi limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Yumurtalarin aklariyla, sarilarini ayirin. Aklarin igine tuz ilave edip mikserle iyice ¢irpin. 1 bardak toz sekeri ilave
edin ve tekrar ¢irpin. Yumurta sarilarini da ayri bir kapta ¢irpin. 1 bardak toz seker koyarak ¢irpmaya devam
edin ve girptiginiz yumurta aklariyla karigtirin. Mikserin hizini azaltin ve kalan malzemeleri ekleyin.

Hamuru, yaglanmis kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis firinda, 175 derecede pisirin. Dilerseniz tek tek muffin
kaplarinda da pisirebilirsiniz.

Suslemesi igin; pudra sekeri ve kurabiyelerle keki sUsleyin. Dilerseniz muffinlerin diglarini renkli kagitlari
dekoratif sekillerde keserek resimde gérdtigunuz gibi hos bir gérintt saglayabilirsiniz.
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