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LIMONLU KEK

240 gram un

5 adet yumurta

300 gram seker

1 tath kasigi kabartma tozu
3 adet limon

140 gram krema

80 gram margarin

Bir tutam tuz

Limonlarin sadece sar taraflarini rendeleyin, sularini sikin. Yumurta, seker, limon kabuklari ve suyu bir kaba alin
karistirin, icine krema ve tereyagini da ekleyip bitlin malzemeler karisana kadar ¢irpin. Ayri bir kapta un, tuz ve
kabartma tozunu karigtirin,sivi karigimi kuru karigimin Gsttine dékdin ve ¢irpma teliyle homojen bir karigsim elde
edene kadar karistirin. Daha 6nceden 180 dereceye getirdiginiz firinda kabarip agik kahverengi bir renk alana
kadar ortalama 50 dakika pisirin.
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