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LIMONLU KEK

1 su barda@i yodurt, (¢irpilmig)

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

1 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugu.
3 adet yumurta

Bir kapta yumurtalar ile gekeri iyice ¢irpin. )

Ustlne, limon kabugu rendesi, limonun suyu ve yogurdu doékun. lyice ¢irpin.

Karigima, siviyag, vanilya ve kabartma tozunu ekleyin ve yine iyice ¢irpin.

Unu azar azar ve yedire yedire ilave edin, strekli karigtirn.Kek kalibinizi ya da kiguk firin tepsinizi hafifce
yaglayin, igine kek hamurunuz dokun.

Onceden isitiginiz 180 derece firinda yaklasik yarim saat pisirin.

Kekin pistigini kiirdan batirarak analiz edebilirsiniz.
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