
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LİMONLU KEK

1 su bardağı yoğurt, (çırpılmış)
1 çay bardağı sıvıyağ
1 su bardağı toz şeker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
3 su bardağı un
1 adet limonun suyu ve rendelenmiş kabuğu.
3 adet yumurta

Bir kapta yumurtalar ile şekeri iyice çırpın.
Üstüne, limon kabuğu rendesi, limonun suyu ve yoğurdu dökün. İyice çırpın.
Karışıma, sıvıyağ, vanilya ve kabartma tozunu ekleyin ve yine iyice çırpın.
Unu azar azar ve yedire yedire ilave edin, sürekli karıştırın.Kek kalıbınızı ya da küçük fırın tepsinizi hafifçe
yağlayın, içine kek hamurunuz dökün.
Önceden ısıttığınız 180 derece fırında yaklaşık yarım saat pişirin.
Kekin piştiğini kürdan batırarak analiz edebilirsiniz.
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