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LIMONLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

2 limon suyu

1 cay bardagi kiyllmig badem

Cirpma kabinin iginde yumurta, seker ve sivi yagla birlikte iyice girpin. igine limonlarin kabuklarini rendeleyip
ekleyin. Bir limonun da suyunu sikip yogurtla karistirin ve karisimin igine ekleyip ¢irpmaya devam edin. Uzerine
unu, kabartma tozunu ve vanilyay! dokiin. Son olarak kiyllmis ¢i§ bademi ve bali igine bosaltip bu karisimi
yaglanmig, unlanmig bir kek kaliplarinin igine aktarin. 170 derecedeki firnda 25 dakika pisirin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 03.10.2023
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