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LIMONLU KEK

https://migros.com.tr

240 gramun

5 adet yumurta

300 gr. seker

1 tath kasigi kabartma tozu
3 adet limon

140 gr. krema

80 gr. erimig tereyagi

Tuz

1. Limonlarin sadece sari taraflarini rendeleyin, sularini sikin.

2. Yumurta, geker, limon kabuklari ve suyu bir kaba alin karigtirin.

3. Igine krema ve eritilmis tereyadini da ekleyip bitiin malzemeler karigsana kadar ¢irpin.

4. Ayri bir kapta un, tuz ve kabartma tozunu karistirin.

5. Sivi karigsimi kuru karigimin Ustiine dokiin ve ¢irpma teliyle homojen bir karisim elde edene kadar karistirin.
6. Daha dnceden 180 dereceye getirdiginiz firinda kabarip agik kahverengi bir renk alana kadar ortalama 50
dakika pisirin.
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