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LIMONLU KEK

4 adet yumurta (sarisi, beyazi ayriimig)
3 corba kasig seker

5 gorba kasigi un

1 adet limonun kabugu (rendelenmig)
1/4 su bardagdi krema

1 tath kasidi tereyadi (yaglamak igin)
Yarim su bardagdi ekmek kirig

Bir kapta yumurta sarilarini, seker ve unla katilagincaya kadar ¢irpip limon kabuklarini koyun. Bagka bir kapta,
kremay! ¢irpip yumurta sarili karisima ekleyin. Yumurta beyazlarini ¢irpip karigsima ilave edin. Karigtirin. Firin
kabini yaglayin. Ekmek kingini serpin. Kabi ters gevirerek ekmek kiriklarinin fazlasini silkeleyin ve karigimi
hazirladiyiniz kaba dékin. Firinda 40 dakika pisirin. llk 25 dakika firinin kapagini agmayin.
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