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LIMONLU KARELER

Sahrap Soysal

Tabani igin:

2 su bardagi un

Y2 su bardagi seker

240 gr tereyagi yada margarin
Dolgusu igin:

400 ml krema

4 adet yumurta

2/3 su bardagi limon suyu

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Vs cay kasigi tuz

4 damla sari gida boyasi (dilerseniz)
1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi

Tabani i¢in; un ve sekeri bir kapta harmanlayip ki¢ik karelere kestiginiz tereyagini ekleyin. Karigim kirinti haline
gelene kadar karistirin.

Daha sonra bu karigimi dikdortgen (20cmx30cm) bir kek kalibinin yada firin kabinin tabanina bastirarak dogeyin.
Onceden 175 C’ye 1sitidimiz firnda 20 dakika pisirin.

Dolgusu icin; krema ve yumurtayi képik képlk olana kadar ¢irpin.

Daha sonra limon suyu, un, kabartma tozu, tuz ve gida boyasini tamamen karisana kadar ¢irpmaya devam edin.
Finndan ¢ikardiginiz tabanin Gzerine dnce limon kabugu rendesini serpin ve sonra dolgu kremasini dékip firinda
20-25 dakika daha pisirin.

Oda sicakhigina geldikten sonra dolapta 2 saat sogutun ve karelere keserek servis edin. Dilerseniz servis
etmeden 6nce Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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