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LIMONLU KAPLAMALI KEK

250 gr + 2 tatl kasidi tereyagi

250 gr (1 su bardag) seker

1 limonun kabugu (ince rendelenmis)

1 limonun suyu

4 yumurta

250 gr (2 su bardag) kendi kendine kabaran un
Harci :

6-8 corba kasig pasta i¢in limon peltesi
Kaplamasi:

125 gr (8 gorba kasigi) tuzsuz tereyagi
300 gr (2+1/2 su bardadi) pudra sekeri
1 limonun kabugu (rendelenmig)

3 ¢orba kagiJ! limon suyu

2 damla sari pasta boyasi

Once finninizi orta sicakliga (180 C) getirip I1sitiniz.

Bir tath kasigi yagla iki kek kalibini yaglayip bir kenara birakiniz. Orta boy bir kasede kalan 250 gr yagi hafif ve
kabarik olana kadar tahta kasikla déviniz. Seker, limon kabugu rendesi ve limon suyunu ekleyip plrtiksiz ve
kremamsi olana kadar déviniz. Yumurtalar birer birer, her birini 1 ¢orba kasigi unla ekleyip, kalan unu da
katarak iyice karistiriniz.

Bulamaci kek kaliplarina dékip firinda 30-35 dakika, batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz. Kekleri firndan
alip, tamamen soguyana kadar tel izgara Ustlnde birakiniz.

Bu arada kaplamayi yapmak igin, orta boy bir kasede yagi pirtiksiz olana kadar déviniz. Pudra sekerini
Ustline eleyerek, limon kabugu rendesini, limon suyunu, sari boyayi katiniz. Karigimi, purttiksiiz ve ayni renkte
olana kadar ddvip bir kenara birakiniz.

Her keki enlemesine ortadan ikiye bolUp, yarim keklerden birini servis tabagina koyunuz. Limon peltesinin lgte
birini Ustine ddseyiniz. Islemi dteki iki yarim kek igin de tekrarlayip, sonuncu yarim keki tstline kapayiniz.
Kaplamay! kekin Ustline ve kenarlarina sivayip, ¢atalla stisleyerek servis ediniz.
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