LIMONLU KALP KURABIYE

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi Dr. Oetker Glutensiz Piring Unu

1 su bardagi Dr. Oetker Glutensiz Misir Nigastasi

3 yemek kagsi§i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 ¢ay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu (gluten icermez)
100 g yumusak margarin

1 yumurta sarisi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin (gluten icermez)

1 yemek kasigi limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C B
Pirin¢ unu, misir nisastasi, pudra sekeri ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve kasik ile karigtirin. Uzerine
margarin, yumurta sarisi, sekerli vanilin, limon suyu ve limon kabugu rendesini ekleyip yogurun.

Hamuru hafif misir nisastasi serpilmis tezgaha alin. Merdane ile 0,5 cm kalinliginda ag¢in ve 5 cm ¢apinda kalp
seklinde kurabiye kalibi ile kesin. Kestiginiz hamurlari firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.
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