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LIMONLU KALBURABASTI

250 gram margarin

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet limonun rendelenmig, kabugu
2 ¢orba kasigi yogurt

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

Tuz

1 su bardagi dévilmus findik
Serbeti igin:

3 su bardag tozseker

3 su bardag su,

Yarim limonun suyu

Serbet igin bir tencerede tozseker ve suyu kaynatin. Kaynadiktan 3 dakika sonra limon suyunu ekleyip
koyulasmaya baslayinca tencereyi ocaktan alin ve sogumaya birakin. Kalburabasti igin margarin, zeytinyagi,
limon kabugu rendesi ve yogurdu karigtirin. Yumurta, tuz, kabartma tozu ve ¢ekilmis findiklari Gzerine ekleyin.
Elenmis unu da ekleyip iyice yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar kopartip iki avucunuzun
arasinda yuvarlayin. Rendenin ince kisminin Gzerine hamurlar bastirarak yayin. Hamurun tek ucundan
yuvarlayarak hamura sekil verin. Hamurlari tepsiye dizip, dnceden isitilmis 170 derecelik firnda Gzerleri
kizarana kadar pisirin. Sicakken Uzerine ilik serbet dokdin.
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