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LIMONLU JOLELI YOGURTLU TATLI

100 gram diyet biskivisi

50 gram eritilmig tereyag

200 gram hafif yumusak peynir
500 gram ricotta peyniri

200 gram pudra sekeri

2 limon kabugu rendesi

3 limonun suyu

4 tabaka jelatin (yaklasik 4 gram)

Kek tabani igin biskuvileri el blendirindan gegirin. Erimis tereyadini bu karisima ekleyin ve daha kalin bir doku
elde etmek icin tekrar blendirdan gegirin.Gevrek karisimi 20 cm’lik yuvarlak turta kalibinin dibine bastirin.
Sertlesmesi igin buzdolabinda bekletin. Peynirli kek igin hafif yumusak peyniri, ricotta ve pudra sekeriyle
karistirarak ¢irpin, sonra limon kabugu rendesini ekleyin. Jelatin tabakalarini soguk suya bastirin, ardindan
tabakalari diisiik ateste 3 limonun suyu i¢inde eritin. Limon suyunu kaynama noktasina getirmemek édnemlidir.
Jelatin ve limon suyu karisimini peynir karigsimina girparak katin ve sonra hepsini bisklvi tabanin tstiine kagikla
yayin. Buzdolabina koyup katilasana dek sogutun. Peynirli keki, limon dilimleriyle sunun.
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