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LIMONLU ISLAK KEK

https://torku.com.tr
3 Yumurta

1 Su Bardag Torku Kristal Seker
200 gr Eritilmig ik Torku Tereyag!
2 Limonun Rendelenmis Kabugu
1,5 Su Bardagi Un

2 Corba Kasig Haghas

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

Islatmak Igin:

Yarim Gay Fincani Limon Suyu
Yarim Gay Fincani Torku Kristal Seker
Yarim Gay Fincani Su

Kek icin yumurtalar kristal sekerle ¢irpin. Diger malzemeleri sirasiyla ilave edip ¢irparak kek hamurunu
hazirlayin. 22-24 cm ¢apinda bir kek tepsisine bosaltip 175 derece firinda 35-40 dakika pisirin.

Keki islatmak igin su, kristal seker ve limon suyunu bir cezvede kaynatip sogumaya birakin. Soguyan kekin
Uzerine soguk serbeti dokip dilimleyerek servis yapin.
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