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LIMONLU ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardag aygicek yagi
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 adet limonun kabugu - rende
Sosu igin:

2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker

3 adet limonun suyu

Sos tencerenize siit ve toz sekeri ekleyip karistirin.

Ocaga alin ve hafif linana kadar karistirarak pisirin.

Toz seker ve yumurtalari rengi agilincaya kadar ¢irpin.

Ardindan aycicek yagi ve sutl ilave edip, ¢irpmaya devam edin.

Un, kabartma tozu, vanilya ve limon kabugu rendesini ilave edip spatula yardimiyla karigtirin.

Kek hamurunu yaglanmig kek kalibina dékin ve 180 derecede 6nceden isitiimig firnda 30 dakika pisirin.
Kekiniz firindan ¢iktiktan sonra 5 dakika dinlendirip, dilimleyin.

Soguyan sosu kekin tzerine dokiin ve soguyuncaya kadar bekleyin.

Ardindan servis edin.

Not: Sitlnizin sicak olmamasi énemli. Sicak olmayan sitliniiziin igerisine limon suyunu ekleyin ve karistirin.
Kullandiginiz kek kalibinin geniglik ve derinligine gore pisirme suresine dikkat ediniz. Biraz daha az veya fazla
olabilir. Tarifte 30 cm. ¢apli yuvarlak cam firin kabi kullaniimigtir.
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