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LIMONLU IRMIK TATLISI

2 kisilik

2 su bardagi sit

1 cay kasigi vanilya

2 corba kagiJi tozseker

1 ¢orba kasigi limonun suyu

2,5 ¢orba kasigi irmik

1 cay kasigi margarin

Yarim limonun rendelenmis kabugu
Suslemek icin: Limon dilimleri

Sitd, vanilya ve tozsekerle tencereye aktarip pisirin. Bu esnada seker eriyince limon suyunu ve irmigi ilave edin.
Surekli karigtirarak pisirmeye devam edin. Koyu kivamli bir hal aldiginda, margarin ve rendelenmis limon
kabugunu katin. Bir tasim kaynatip ocaktan alin. 2 kup bardagina pay edin ve buzdolabina koyup sogutun.
Limon dilimleriyle sUsleyip servis yapin.

Not: Malzemeyi 2 katina ¢ikarip muhallebiyi bir kaliba dékebilir ve sojutup donduktan sonra dilimleyerek de
servis yapabilirsiniz.

ML® Visneli irmik Tathsl icin tiklayin
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