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LIMONLU IRMIK

Tabani igin:

1 paket yulafli bisk(vi
80 g eritilmig tereyag!
Muhallebisi Igin:

1 litre st

7 yemek kagigr irmik
150 g toz seker

2 adet limon kabugu rendesi
Limon Sosu Igin:

1 su bardagi limon suyu
1 limon kabugdu rendesi
1 su bardagi su

3 tath kasigi nisasta
120 g toz seker

2 adet yumurta sarisi

Arcelik Resital Dograyici igerisine biskuvileri alip iyice gekin.

Uzerine eritilmis tereyagini ekleyip iyice karigtirin.

Tatliy| yapacaginiz borcama yagl kagit serin ve biskuvili karisimi tabana dokip iyice basitirin ve Argelik No
Frost Buzdolabi&apos;na alin.

Muhallebi icin Argelik Ankastre Ocak&apos;ta bir tencerede tim malzemeleri iyice karistirip pisirmeye baglayin.
Kaynadiktan sonra ocaktan alin ve buzdolabinda beklettiginiz tabanin Gzerine dokin.

Mubhallebi sogurken sosunu yapmaya baslayin.

Limonlu sos igin Argelik Ankastre Ocak&apos;ta tlim malzemeleri karistirip kaynayana kadar pisirin.
Kaynadiktan sonra ocaktan alin ve karistirarak sogumasini saglayin.

Soguduktan sonra muhallebinin Gzerine dékin.

Tatliniz oda sicakhgina gelince Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;na kaldirin ve en az 3-4 saat dinlendirin.
Servis etmeden 6nce dilimleyin.
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