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LIMONLU HASHASLI KURABIYE

1 yumurta

2,5 bardak un

175 gram tereya@i (oda sicakliginda)
1 bardak toz seker

2 cay kasig! limon kabugu rendesi

2 gay kasigi limon suyu

1,5 corba kasigi hashas

1,5 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Tereyagini krema kivami alincaya kadar karigtirin. Karigstirmanin kolay olmasi i¢in tereyagdinin oda sicakhiginda
olmasina dikkat edin.

Istenilen kivama ulastiktan sonra seker ekleyin ve seker eriyinceye kadar ¢irpmaya devam edin.

Yumurtalari da ekleyip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Artik mikseri kapatabilirsiniz. Limon kabugu rendesi, limon suyu ve haghaslari ilave ederek bir spatula
yardimiyla karistirin.

En son vanilya ve kabartma tozunu da ekleyip karistirdiktan sonra azar azar un ilave edin.

Ele yapismayan bir kivama gelinceye kadar hamuru yogurun.

Hamuru streg bir filmle sarin ve bir saat buz dolabinda bekletin.

1 saatin sonunda donan hamuru ki¢Uk yuvarlaklar seklinde kesin.

Kestiginiz kurabiyeleri yagl kagit serdiginiz firin tepsisine alin ve 180 derece firinda yaklasik 13 dakika pisirin. -
Etrafi firndan kizarinca alabilirsiniz.

Sogudugunda tiiketebilirsiniz.
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