—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU HASHASLI KEKLI LABNE

Kirsat Girsel

3 ADET YUMURTA
1,5 SU BARDAGI TOZ SEKER

1SUBARDAGI SUT _ )

1 SU BARDAGINDAN BIR PARMAK EKSIK SIVIYAG

2 CORBA KASIGI LIMON SUYU

1 PAKET KABARTMA TOZU

100 GRAM HAS HAS TOHUMU

2,5 SU BARDAGI UN

3-4 PARGA DAMLA SAKIZI+1 CORBA KASIGI TOZ SEKER
2 ADET LIMONUN RENDELENMIS KABUGU

YANINA SOS OLARAK 2 YEMEK KASIGI PINAR LABNE

ODA SICAKLIGINDAKI YUMURTALARI SEKERLE CIPTTIKTAN SONRA SUTU,SIVIYAGI,LIMONUN
SUYUNU VE KABARTMA TOZUNU EKLEYIP YENIDEN CIRPALIM.BASKA BIR KAPTA HASHASI CIRPIP
OCAGA ALALIM, SUYU BITENE DEK PISIRELIM.ELEDIGIMiZ UNU CIPTIGIMIZ HAMURA
EKLIYELIM.DAMLA SAKIZINI 1 CORBA KASIGI TOZ SEKERLE HAVANDA DOVUP HAMURA EKLIYELIM.
SON OLARAK HASHAS VE RENDELENMIS LIMON KABUGUNU DA EKLIYELIM.HAMURU YAGLADIGIMIZ
KALIBA DOKELIM.FIRINI 175 DERECE 4 DAKIKA ISITALIM.KALIBI FIRINA YERLESTIRELIM.KEK
PEMBELESINCEYE DEK PiSIRELIM.KURU BIR BICAKLA PiSIP PISMEGINI KONROL EDELIM PIiSTIGi
ZAMAN YANINA PINAR LABNEYi KOYUP, SOGUK SICAK SERVIS YAPABILIRSINIiZ
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