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LIMONLU HASHASLI KEK

3 adet seftali

1 paket kabartma tozu
150 gr toz seker

3 adet yumurta

1 paket vanilya

175 gr sana yagi

175 grun

Firnizi 190 derecede isitin. Kek kalibinizi yaglayin. Sana[?lyi eritin, ihmaya birakin. Limonun suyunu sikip,
kabugunu rendeleyin. Unu, kabartma tozunu ve muskati genig bir kaseye birlikte eleyin. Sekeri, limon kabugu
rendesini ve portakal kabugu rendesini ilave edip iyice karistirin. Ayri bir kapta yumurtayi hafifce ¢irpin.
Yumurtaya erimis Sana[?ly1 siitdl, limon suyunu ilave edip karistirin. Unlu karigimin ortasini havuz gibi agin. Sivi
karisimi icine katin ve tahta bir kasikla alt st ederek yavags yavas karistirin. Hamur haline geldigi anda
karigtirmayi birakin. (Parhzsiiz bir kek hamuru elde etmeye galistiginiz taktirde kekiniz sert olacaktir.) Kek
karisimini, yaglanmis kek kalibina bosaltin. Onceden 185 derecede isitiginiz firnda kekinizi 35-40 dakika
pisirip, 10 dakika kalibin iginde soguttuktan sonra servis ediniz.

Fotograf "misabaka" tarafindan génderildi. 17.07.2020
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