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LİMONLU HAŞHAŞLI KEK

https://naturelkaseyirdefteri.com

1 su bardağı karabuğday unu
1 su bardağı hindistancevizi unu
2 yumurta
Yarım çay bardağı haşhaş
1 su bardağı süt
2 tatlı kaşığı limon kabuğu tozu
100 gr bal
Vanilya
Kabartma tozu

Malzemeleri karıştırın. 170 derece fırında 30 dk pişirmek yeterli.
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