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LIMONLU VE HASHASLI KEK

225 grun

100 g tereyagi, kip dogranmig

100 g pudra sekeri

3 corba kasigi hashas tohumu

1 blyUk yumurta

75 ml tam yagli sat

1 limonun suyu ve ince rendelenmis kabugu

Firini 180 ° C'ye isitin.

18 cm yuvarlak kek kalibini pisirme kagidi ile kaplayin.

Unu bir karistirma kabina koyun tereyagini, seker ve haghas tohumu ile karigtirin.

Yumurtayi, sit, limon suyu ve limon kabugu ile hafif ¢irpip diger kuru malzemelere karigtirin.

Karisimi kaliba dokiin ve 55 dakika ya da ortasina yerlestirilen bir sis temiz ¢ikana kadar pisirin. Keki bir tel rafa
aktarin ve tamamen sogjumaya birakin.
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