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LIMONLU HASHASLI KEK

1 Su bardag@i Findik

1 Paket Kabartma Tozu
2 Adet Limon

2 Corba Kasigi Nisasta
1 Su bardag@ Sivi Yag

1 Gay bardag Sut

12 Gorba Kasigi Toz Seker
6 Corba Kasigi Un

1 Paket Vanilya

3 Adet Yumurta
Hashas

Karistirma kabina yumurtalar kiriyoruz. Sekeri ilave edip képiirene kadar cirpiyoruz. Uzerine siitil, siviyagi, toz
findidi, mor hashasi, limon kabugu rendesi, limon suyunu, kabartma tozunu, vanilyayi ve unu da ilave edip
¢irpmaya devam ediyoruz. Hamuru yaglanmis kek kalibina koyup énceden isitiimig 180 derecelik firina
veriyoruz.
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