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LIMONLU HAMSI

Malzemeler

1 kg hamsi

4 adet limon

4 dis sarimsak

1 cay kasigi karabiber
tuz

zeytinyagi

rezene

defne.

Yapiligi

Hamsiler ayiklanir, kilgiklari ¢ikarilp yikanir. Sulari iyice stizdirilip pecgete Uzerinde tamamen suyunun
giderilmesi saglanir. Yayvan bir kaba hamsilerin sirtlar, asadi gelecek sekilde dizilir. Ayri bir yerde dévilmis
sarimsaklar, limon suyu, tuz karabiberden bir karigim hazirlanir. Baliklarin Gzerine gezdirilir. Aralarina rezene
yapraklari ve defne serpistirilir. Tekrar Gzerine hamsiler dizilir. Bu islem malzemeler bitinceye kadar tekrarlanir.
AJzi kapatilip 24 saat bekletilir. Yenece@i zaman suyu sizillp zeytinyadi ilavesi ile servis yapilir.
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