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LIMONLU GUL TATLISI

1 cay bardagi sivi yag

1 limon kabugdu rendesi
1 cay bardagi yogurt
125 gr eritilmis tereyag!
1 cay bardagi irmik

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Serbeti igin;

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

1 cay kasigi limon suyu

Gul tathisinin sekli sizi korkutmasin, yapilisi oldukga pratik. Her tatalida oldugu gibi ilk olarak serbeti
kaynatiyoruz. Serbet kaynayinca bir ¢cay kasigi limon suyu ekleyin ve sogumaya birakin.

Tath sogurken hamuru yapmaya baglayin. Bir kaba erittiginiz tereyag, sivi yagi, yogurt ve irmigi alarak guizelce
karistirin. Ardindan limon kabugu rendesi, vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyerek yumusak bir hamur elde
edin.

Hamuru merdane ile kalin olmayacak sekilde agin. Agtiginiz hamuru ¢ay bardagi ile kesin. Kestiginiz 3 daireyi
yarim ay seklinde Ust Uste getirin. Asagidan yukari dogru silindir yapin. Sonra bir bigak ile ortadan ikiye kesin.
Bdylece iki adet gl elde etmig olcaksiniz. _

Tdm hamur igin ayni islemi yapin ve tepsiye dizin. Isteyenler ortasini findik veya fistikla da susleyebilir. 180
derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarinca soguk serbeti Gzerine dokin. Limonlu gul tathsi hazir.
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