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LIMONLU GOLEVEZ (ALANYA ANTALYA)

2 adet orta boy gdlevez

1 kase haglanmig nohut

2 adet sogan

1 yemek kasigi kirmizi biber salgasi
2 yemek kagsidi domates salgasi
1-2 dig sarimsak

1 adet limon

50 gr sivi yag

Yikanmig gélevez bigakla dogranir, dograrken kirarak dogramaya dikkat edin. Limonla ovun, limonda bekletin.
(10 dakika) Diger taraftan sogan dograyin, tereyagdi ile kavurun, salgalari ve sarimsagi ekleyin. Nohut ve gélevez
ekleyin (godlevizi eklemeden 6nce yikayin). Birkag dakika karistirlarak kavrulur. 2-3 damla limon damlatin.
Suyunu, tuzunu ekleyin, sebzesi pisince yemeginiz olmus demektir.

Not: Golevez Akdeniz bélgesinde tiketilen bir sebzedir. Yumruludur, patatesi andirir.
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