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LIMONLU FRAMBUAZLI CHEESECAKE

1 kavanoz Fruppa Frambuaz Receli
200 gram petibor biskivi

50 gram eritilmis margarin

2 su bardagi stizme yogurt

1 paket ¢ig krema

1 paket labne peyniri

1 su bardagi toz seker

6 adet yumurta

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 limonun rendelenmis kabugu
2 paket vanilya

Biskuvileri mutfak robotunda toz haline gelinceye kadar ¢ekip eritiimis margarin ile karistirin. Karigimi 28
cm&apos;lik kelepceli kek kalibina elinizle diizelterek yayin. Regel hari¢ kalan malzemeyi mutfak robotunun
¢irpma aparati ile iyice karnstirin ve biskavili karigimin Gzerine dékiin. 180 derecede dnceden isitilmig firinda
Uzeri kizarincaya kadar (35 dakika) pigirin. Keki kaliptan ¢ikarmadan, en az 3 saat bekletin. Daha sonra kaliptan
alip, dilediginiz boyutta dilimleyin. Fruppa Frambuaz Regeli&apos;ni cheesecake dilimlerinin tzerine gezdirin.
Dilerseniz nane yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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