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LIMONLU FIRIN SUTLAC

1 Adet Limon Kabugu Rendesi
1 Su bardagi Piring

1 Litre Sat

1 Su bardag@ Toz Seker

1 Adet Yumurta

Pirinci yikayip bir tencereye aliyoruz. Uzerini iki parmak agacak kadar su ilave edip ara sira karigtirarak
nisastasinin patlamasini sagliyoruz. Suyunu gekip piringler iyice pisene kadar kaynatiyoruz. Genis bir tencereye
sutl, sekeri, yumurta sarisini alip ¢irpma teliyle karistirarak kaynamaya birakiyoruz. Kaynayan sttimuzin
Uzerine iyice pisirdigimiz piringleri dahil edip kisik ateste kivami yogunlagsana kadar kaynatiyoruz. En son limon
kabugu rendesini ekleyip i1slya dayanikli k&selerin igine paylastiriyoruz. Bir tepsiye késelerimizi aliyoruz.
Tepsinin dibine iki parmak soduk su koyup sutlaglarimizi dnceden isitiimig 250 derecelik firinda Gzeri
kizarincaya kadar tutuyoruz. Eger firininizin Ust resistansi varsa sadece Ustten kizartabilirsiniz. Sttlaglari
dikkatlice firindan alip tepsiden ¢ikararak sogumaya birakiyoruz. Oda isisina gelen sutlaglarimizi buzdolabinda
bir gece soguttuktan sonra ister dondurmayla ister sade servis edebilirsiniz.
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