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LIMONLU FIRIN CHEESECAKE

Malzemeler 4 kisilik

- 2 paket ETI Form Light Limon Lifli Kepekli Bisk{vi
- 100 gr tereyagi

- 3 paket krem peynir

- 1 su bardag toz seker

- 1 paket vanilya

- 2 yumurta

- 200 ml. sivi krema

- 3 corba kasigi un

- 1 limon suyu ve rendesi

Hazirlanisi

Oncelikle firninizi 200 dereceye getirip 1sitin. 20 cm’lik kelepgeli bir kalibin her yerini aliminyum folyo ile sarin.
ETI Form Light Limon Lifli Kepekli BiskGvileri rondodan gegirin. Tereyagini eritin ve biskuviler ile iyice karigtirin.
Kalibinizin altina bastirarak yayip buzdolabinda dinlendirin. Yumurta ve sekeri mikser ile iyice ¢irpin. Once
vanilyayi sonra unu ekleyip tekrar ¢irpin. Kalan malzemeleri ve son olarak da peyniri ilave edip homojen bir
karisim elde edinceye kadar ¢irpin. Buzdolabindan kalibi ¢ikarin. Limonlu karisimi biskivilerin Gstline dékin.
Finnda Uzeri kizarana kadar pisirin. limasi igin tezgahta dinlendirin ve buzdolabina kaldirip en az 6-7 saat
bekletin. Dilerseniz Ustlne hazir satilan limon soslarindan koyabilirsiniz.
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