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LIMON ELMASIYESI

Eyip Seving

160 gr toz seker

670 ml su

6 jelatin

100 ml limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

Sekeri 200 ml su ile birlikte tencereye alin. Kaynamaya birakin. Kaynayip surup kivamina gelince kapatin.
Jelatinleri bir kaba koyup lzerine soguk su ekleyin. Suruba limon suyunu ekleyip kaynatin. Atesten alip
stizdugunuz jelatinleri ekleyin karistirin ve kalan suyu ilave edin. EImasiyeyi kaseler bosaltip buzdolabina koyun.
Kaymak ve limon kabugdu sekerlemesiyle susleyerek servis edin.

Not: Elmasiye 17.yy kdkenli bir Osmanli tathisidir. Limonlu versiyonu 19.yy da ¢ikmistir.
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