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LIMONLU EKMEK KURULARI

500 gram un

25 gram yas maya

1 tath kasidi tuz

2 adet limon

2 tath kasig tozseker

1 kahve fincani zeytinyagi

Unu eleyip ortasini agin. Mayayi ekleyip 1lik su ile i1slatin. Limonlarin kabugunu soyup zarlarini ayiklayin. Batin
malzemeyi ekleyin ve yumusak kivamda hamur elde edene kadar ilik su ilavesiyle yogurun. Bir sire dinlendirip,
siviyagla yagladiginiz bir kaliba dékin. Mayasi gelinceye kadar bekletip, 180 derecede isitiimis firinda pisirin.
Ekmek soguduktan sonra, ¢ok ince olarak dilediginiz sekilde dilimleyip bir tepsiye dizin ve disuk isili firnda hafif
kizarincaya kadar bekletin. Firindan alip arzunuza gére salatalarin yaninda servis yapin.
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