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LIMONLU DONUT

2 corba kasi§i toz seker

1 paket kuru maya

1 cay bardagdi ilik st
Yarim ¢ay bardagi ilik su
2 yemek kagsidi sivi yag
Gok az tuz

1 yumurta

3 su bardagi kadar un
Uzeri igin:

1 su bardagdi pudra sekeri
1 yemek kasigi limon suyu
1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu

Sith kaynamayacak sekilde i1sitin. Ardindan maya ve sekeri ekleyin ve karigtirin

Uzerini kapatip 5-6 dakika bekletin

Sonra sivi yag, su, tuz, yumurta ve unu ilave ederek ele yapismayan bir hamur elde edin
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopartip yuvarlayin

Bir tepsiye araliklarla yerlestirin

Uzerine temiz bir havlu 6rtlip sicak bir ortamda mayalanmaya birakin

Yarim saat kadar mayalandiktan sonra ortalarini yuvarlak bir aparatla kesin

Hazirladi§iniz hamurlari firmda pisirin

Soguduktan sonra servis tabagdina alin.

Pudra sekeri ve limon suyunu karistirin, donutlarin tizerinde gezdirin ve limon kabugunu serpin.

Not: Tarifte siitlin 1lik olmasi ve donutlarin bekletiimesi 6nemlidir.

© lezzetler.com tarif no:149988 « adi:Limonlu Donut « gdnderen:plato « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/limonlu-donut-vt108630
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/limonlu-donut-149988.jpg
http://www.tcpdf.org

