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LIMONLU DONDURMALI PASTA

2 paket sade krem santi

2 bardak soguk sut

3 yumurta

1 bardak seker

6 limonun suyu ve rendesi
Tabani igin:

1 paket kakaolu pétibdr biskuvi.

2 paket krem santiyi ve 2 bardak sutd karistirip iyice ¢irpin. Uzerini streg filmle kaplayip buzdolabinda buzlukta
10 dakika kadar bekletin.

Yumurta aklarini ayirin ve 1 bardak toz seker ekleyerek yaklasik 8 dakika ¢irpin. 6 limonu incecik rendeleyin ve
suyunu sikin. Bu suya da yumurtadan kalan sarilari koyup karistirin. Daha sonra bu karigimi digeriyle birlegtirip
karigtirin. Buzlukta beklettiginiz krem gantinizi de buna dokip mikserden gegirin.

Bir paket kakaolu pdtibéri kicUk parcalara kirip tepsinize serin. Uzerine krem santinizi dékip yeniden
strecleyip buzluga kaldirin. Donduktan sonra dilimleyip diledidiniz gibi servis edin.
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