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LIMONLU DONDURMA

1 kg sit

1 yemek kasigi salep

1 cay fincani toz seker

1 cay fincani krema

2 adet limon

2 yemek kasigi toz seker

Bir tencereye situ alalim kaynatalim. Biz bu arada limonu rende yapalim, ve suyunu sikalim. Kaynayan sittin
icine limon kabugu rendesini ilave edelim birkag¢ dakika kaynatalim. Daha sonra sirasi ile sekeri ve limon suyunu
ilave edelim, biz bu arada salep ve sekeri karigtiralim tencereye katalim. 10 dakika kisik ateste kaynamaya
birakalim. Son olarak kremayi ilave edelim 7-8 dakika daha kaynatalim ocaktan alalim. Dondurmayi genis bir
kaba alalim savurarak karistiralim, oda isisi sicakligina distince dondurma kaplarina alalim derin dondurucuya
kaldiralim. Ertesi glin servise sunabilirsiniz.
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