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LIMONLU DONDURMA

2 bardak toz seker

3 bardak su

1/2 bardak limon

1 limon kabugu (rendesi)
1 kasik nisasta

Bir tencereye; tozseker koyduktan sonra, Usttine bir limonun kabugu rendelenir, sonra da bunlar iyice
minciklanarak rendelenmis limon kabugunun sari boyasi sekere ¢ikartilir.

Sonra seker, 500 gram da su katarak karistirmak suretiyle sekerin su icinde erimesi saglanir.

Limonlu dondurmanin, sitlii dondurma gibi siki olmasi istenirse, buna bir miktar nisasta katmak gerekir, o
takdirde, sekeri, suyun iginde erittikten sonra, bu suyun yarisini bagka bir kap iginde bulunan 8 gram nisastaya
kasik kasik katarak karistirmak suretiyle, nisastanin bu su iginde erimesi saglanir.

Sonra iginde nisastall su bulunan kap atese oturtularak suda hafif bir koyuluk olusuncaya kadar kaynatilir.
Sonra da kap atesten alinarak bu kaynamig nisastall su, kaynamamig bdr limon kubuklu suya katilir ve
karistirmak suretiyle de bunlar birbirleriyle halledilir.

Bundan sonra bu surup, yanm bardak da limon suyu katildiktan sonra tekrar iyice karistirmak suretiyle bunlar
birbirleriyle halledilir.

Daha sonra bu surup, dondurma kutusuna konularak dondurulur.
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