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LIMONLU DONDURMA

2 yumurta aki

1 fincan limon suyu

7 kesme seker

4 fincan ¢ig krema

1,5 fincan seker

6 limon kabugu rendesi

Kesme sekerlerin her bir yanlari, yilkanmig limonlarin Gzerine sdrerek sarartilir.

Sonra limon suyu bu limonlanmig sekerlerin Gzerine dokaldr.

Karigtirmak suretiyle sekerin iyice erimesi saglanir.

Ote yandan bir tencereye yumurta aklari ve toz seker koyulur. _

Hafif atese 10-15 dakika hizli hizli ve strekli olarak telle ¢irpilip katimsi bir duruma getirilir. lyice sogumasi igin
bir yana birakilir.

Sonra iyice dévulmis ¢ig krema ve sekerli limon suyu bu aklara ilave edilir. Ve hepsi karistirimak suretiyle
birbirine karigtirilir.

Sonra da buz kabina dokalir. Dolabin derecesi arttirilir ve buzluga koyup, 2,5-3 saat birakilir.

lyice katilagsinca kap dolaptan ¢ikarilir. _

Altindan da ilik suya batiriimis bir bez gezdirilir. Igine bir kadit pegete serilmis tabagda alt tist etmek suretiyle
bosaltilir ve servis yapllir.
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