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LIMONLU DONDURMA

1 adet limonun suyu

1 adet limonun kabugu
1/2 su bardag toz seker
200 ml.krema

1 su bardag st

Limonun kabuklarini sekerle, kabuklar nemlenene kadar parmaklarinizin yardimiyla hafifge ovalayin.

KUgUk bir tencerenin i¢ine su koyup, i¢ine cam veya metal bir kap oturtun (benmari usuli). Igine seker, yumurta

ve limon suyunu koyup, ¢irpmaya baglayin.

Alttaki suyun kaynamamasina 6zen gostererek, orta ateste 85 derece olana kadar yaklasik 15 dakika karigimi

pisirin.

Hazirlanan karisimi tel stizgecgten gegirip, limon kabuklarini ayiklayarak 10 dakika sogumaya birakin.

Soguyan kremaya, st ve ¢ig kremayi ilave edip tel ¢irpici ile karigtirin.

Dondurma makineniz varsa; karisimi dondurma makinenize koyup, 20 dakika orta hizda karisim yogunlasana

kadar igleyin. Karisimi orta boy bir kaba yerlestirip, derin dondurucunun iginde 24 saat bekletip, servis edin.
Dondurma makineniz yoksa; biyUk bir kaba buz doldurup Uzerine orta boy cam bir kase yerlestirip derin

dondurucuda 1 saat bekletin.

Satld kangimin kaymagini alip, orta boy bir kaseye alip tel ¢irpici ile homojen bir yapiya gelene kadar 2-3 dakika
Irpin.

%zerine bir avug cilek ilave edip 1-2 dakika daha gizelce karigtirin.

Derin dondurucudan buzlu kabi alip, buzun Gzerindeki cam kaseye karigimi dékip hizli hizli tahta kagik ile 10

dakika guzelce karistirin.

Karigim bir miktar yogunlaginca derin dondurucuda 24 saat dilendirmeye birakin. Cikarip servis edin.

Not: Makineniz yoksa dondurmanizi gilek ilave edin. Gilekleri ilave ettikten sonra ezilmelerinden korkmayin. Bu
dondurmaniza aroma ve renk verecektir.
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