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LIMONLU DONDURMA

3 su bardag st

4 adet limon

1 cay bardadi seker

1 tath kasidi salep

1 yemek kasigi seker
Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

Bir tencerede salep, sUt ve sekeri ¢irpip orta ateste kaynatin.

Kaynamaya bagladiktan 2-3 dakika sonra altini kapatin.

Ara ara karigtirarak sogutun.

Farkli bir kaseye limonlarin kabugunu rendeleyin ve suyunu sikin.

Uzerine seker ve zerdecal ekleyip karigtirin.

Soguyan salebe limonlu karigimi ilave edin ve glizelce ¢irpin.

Dondurmaniz purtizsiiz hale gelince derin dondurucuya kaldirin ve 4-5 saat boyunca bekletin
Bekleme silresince saat bagi dondurucudan ¢ikarip ¢irpma teli ile ¢irpin ve kivam almasini saglayin.
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