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LIMONLU DONDURMA

3 su bardag st

1 cay bardad seker

1 tath kasidi salep

2 adet limon

1 yemek kasigi seker
Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

St, seker ve salebi tencereye alip ¢irpin.

Orta ateste pisirin. Kaynamaya bagladiktan 2-3 dakika sonra altini kapatin.

Ara ara karigtirarak sogumasini bekleyin.

Limonlarin kabuklarini beyaz yerlerini almayacak sekilde rendenin ince tarafiyla rendeleyin.
Limonlarin suyunu sikip kabuklariyla karigtirin.

Uzerine sekeri ve zerdecall da ilave edip elinizle gtizelce ovalayin ve limonun kokusunun ¢ikmasini saglayin.
Limonlar dinlendirdikten sonra ince bir siizgegten sizin.

Sl karigim tamamen soguduktan sonra siizdig(iniz limon suyunu salebe ilave edin ve karistirin.
Dondurmanizi derin dondurucuya kaldirin. 5-6 saat boyunca burada bekletin.

Bekleme slresince saat bagi dondurucudan ¢ikarip ¢irpma teli ile ¢irpin ve kivam almasini saglayin.
Servis etmeden 6nce 2-3 dakika oda sicakliginda bekletirseniz isiniz kolaylasir.
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