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LIMONLU DILIMLER

175 gramun

50 gram piring unu

85 gram pudra sekeri
140 gram tereyagi

1 corba kasigi sut

4 limonun suyu

3 yumurta

200 gram pudra sekeri
25 gramun

Firini 200 derecede isitin. Firin kagitlarini 21 veya 22 santimetre genigliginde kesip hazirlayin.

Unu, piring ununu ve pudra sekerini soguk tereyagiyla bir kaba koyun ve elinizle iyice yogurun. Igine sitdi
ekleyin. lyice karigtirdiktan sonra Uzerine bastirarak tepsiye yayip, firinda altin rengi olana kadar 15-20 dakika
kadar pigirin.

Firini 180 dereceye indirin. Limonun suyunu ve yumurtayi karistirin. Sonra pudra sekerini ve unu bir kap icine
koyun. lyice karistirdiktan sonra limonlu yumurtayi ilave edip iyice ¢irpin. Pigirdiginiz tabanin Gzerine dékin ve
10-15 dakika daha pigirin. Firindan alip sogutun ve dilerseniz Uzerine pudra sekeri serpip servis edin.
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