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LIMONLU DEREOTLU TAVUK

4 parca 1zgaralik tavuk eti

1 limonun suyu

1 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi sivi yag
Yarim demet kiyilmis dereotu

Limon suyunun yarisini, sekeri ve sivi yagini tavada karamelize olana dek isitin. Tavuk etlerinin bir tarafini iyice
kizarttiktan sonra diger tarafini gevirerek kalan limon suyunu ekleyin. Diger tarafi da kizarinca ocaktan alin ve
kiyilmig dereotu ile tatlandirin. Tuzunu da serpip tavanin kapagini kapatin. 10 dakika dinledirdikten sonra istege
gbre sade pilav esliginde konuklariniza ikrem edin.
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