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LIMONLU GIKOLATALI BISKUVI

Yarim paket tereyadi

1,5 cay bardag pudra sekeri

1 adet yumurta

1,5 cay barda@ damla ¢ikolata
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu
Yeteri kadar un

Yumusak tereyagi, seker ve yumurta mikserle girpilir. Uzerine cikolata harig diger malzemeler eklenir ve
yumusak kivamda ele yapismayan bir hamur elde edilir. En son damla ¢ikolata atilir. Homojen dagilana kadar
karnigtirilir. Unlu zemin Gzerinde, merdaneyle yarim santim kalinliginda agilir. Biskivi kalibiyla kesilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir.
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