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LIMONLU GICEK KUP KEK

www.cookiepoint.blogspot.com

225 gr. tereya@i (oda sicakhiginda)
300 gr. pudra sekeri

4 yumurta (ayriimig)

2 tath kasigi limon rendesi

85 ml. limon suyu

285gr.un

2 tath kasig1 kabartma tozu

Tuz

Tereyagi ile pudra sekerini krema kivamina gelene kadar mikser yardimi ile yiksek devirde ¢irpin. Yumurta
sarilarini tek tek ekleyin. Limon rendesi ve limon suyunu da bu karigima dahil edin. Unu ve kabartma tozunu ayri
bir kapta karigtirin. Yumurta aki ve tuzu mikser yardimi ile beyaz képik haline gelene kadar ylksek devirde
¢irpin. En son bitlin karigimi birbirine bir kasik yardimi ile yedirin. Elde ettiginiz karisimi kagit kek kaliplarina,
Uzerlerinde bir parmak bosluk kalacak sekilde paylastirip, dnceden isitilmig 170 derece firinda 20 dakika pisirin.
Pisen keklerinizi iyice soguyana kadar dinlendirin.

Kekin Uzerini ilk dnce kaliplar yardimiyla kestiginiz beyaz renkli seker hamuru ile kaplayin. Ardindan yine
kaliplarla kestiginiz turuncu ve sari renkli hamurlar kullanarak yaptiginiz gigeklerle susleyin.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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