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LIMONLU CHEESECAKE

Taban Malzemeleri:

1,5 paket bisklvi (1 paket 175gr)

4 yemek kasigi tereyagi, eritilmis

Cheesecake Malzemeleri:

1 paket krem peynir, oda sicakhginda (250 gr'lik)

1 teneke koyulastinlmig tatlandiriimig sit (~400gr) *
1/3 su bardag taze sikilmig limon suyu

1 cay kasigi vanilya

Limonlu Krema Malzemeleri:

1,5 cay kasigi limon kabugu rendesi

6 yemek kasigi limon suyu

1yumurta + 1 yumurtanin sarisi

yarim su bardagindan biraz az toz seker

2 yemek kasigi tereyadi, kicUk pargalara bolinmis

*Tarifin malzeme listesinde ge¢en koyulastiriimig tatlandinimig sttl (sweetened condensed milk) ben yurt
disindan almistim ama belki TUrkiye'de de bulunuyordur.

Bisklvileri kirip un haline getirin, erimis yag ile karistinp 22-23 cmlik kaliba yayin. Isinmis firinda 10 dakika
bekletip ¢ikartin.

Krem peyniri mikser yardimiyla yaklasik 8-10 dakika karistirin, sonra sutl ekleyip 1-2 dakika karigtirin, sonra da
limon suyu+vanilya ekleyip hepsi 6zlesene kadar karigtirin.

Karigimi biskuvili tabanin Gzerine dékiin ve en az 2 saat buzdolabinda bekletin (bir gece bekletince daha guizel
oluyor).

Limonlu krema igin limon kabu@unu, limon suyunu, yumurtayi, yumurta sarisini, ve sekeri bir kapta karistirin.
Kabi kaynar su dolu bir kabin igine yerlestirin ve orta ateste 5 dakika boyunca karigtirarak pisirin. (benmari
usull) Yagdi ekleyip 7 dakika daha karistirin. Kabi atesten alip en az yarim saat sogutun. Servis yapmadan énce
cheseecake'in lizerine yayin.
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