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LIMONLU CHEESECAKE

Duygu Tugcu

300gram Labne Peyniri

200 gram Krem Santi

80 gram Seker

4 adet Yumurta Sarisi

1/2 adet Limon Suyu

1 adet Limon Kabugdu Rendesi
10 gram Toz Jelatin

Altricin:

1,5 paket biskuvi

100 gram Tereyad

Alti:

Bikuvileri rondodan gegirin. igine Tereygaini atip bir kere daha kiigik pargalar olana kadar rondadan gegirin.
Isterseniz igine bir cay kasigi targinda koyabilirsiniz.

-Hazirladiginiz karigimi yaklasik 23 cm'lik kalbinizin dibine koyun ve elinizle yaydirin. Kasik yardimiyla diimdiiz
yapin.

-Gevrek olmasini istiyorsaniz, firnda 10 dakika pisirin.

Ustu:

-Toz Jelatini bir gay bardadina koyun. Miktarinin 2 kati kadar su koyun ve ¢ay kasigiyla karnstirin.

-Bir kaseye yumurta sarilarini koyun

-Sekeri koyun

-Limon Suyu ve Limon Kabugunu koyun

Bain Marie usulii mayonez kivamina gelene kadar ¢irpma teliyle ¢irpin.

Kivama gelince ocagin Ustinden alin.

-Katilagsmig Jelatini icine koyun. Hizlica ¢irpma teliyle karistirin. Eritin.

-Labne Krem Peyniri icine koyun ve spatula ile alttan Uste dodru yavasga karistirin.

-Ardindan Krem Santiyi karisima koyun ve yine ayni sekilde karistirin.

-Hazirlamis oldugunuz kargimi tabanini serdiginiz kaliba koyun.

-Buzdolabinda minimum 4 saat maksimum 24 saat bekletin.
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