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LIMONLU CHEESECAKE

8 kisilik

1 paket kepekli biskiivi

75 gram margarin

2 adet yumurta

Bir buguk su bardagi tozseker

1 cay kasiginin ucuyla saf vanilya

1 paket labne peyniri

Bir buguk su bardagi sekersiz krema

1 adet limonun suyu ve rendelenmis kabugdu
2 yaprak jelatin

Kepekli biskiviyi havanda dévin. Kiglk bir tavada margarini eritip bisklvileri katin ve karigtirin. 20 cm ¢apinda
bir kalibin dibine biskuviyi yerlestirin. Diger tarafta yumurta sarilari ile tozsekeri ve vanilyayi bir kapta ¢irpin. iyice
¢irptiktan sonra labne peynirini ve sekersiz kremayi ekleyin. Ayri bir yerde yumurta aklarini kar haline getirin ve
diger karisima ekleyin. Son olarak limon suyunu ve rendelenmis limon kabugunu ekleyip karigtirin. Jelatini soguk
suda islatip yumusatin. Yumusayan jelatini yarim cay bardagi kadar kaynamig sicak suyun icinde eritin ve
kremaya katin. Kremay! biskivilerin Gstlne dokin. Buzdolabinda 1-2 saat kadar bekletin. Dilimleyip servis

yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 23.09.2022
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