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LIMONLU CHEESECAKE

300 gram labne peyniri

2 adet yumurta

Yarim su bardag Toz Seker

2 su bardadi Krem Santi

Yarim su barda@i rendelenmis Limon (kabugu ve i¢i beraber)
3 yaprak jelatin

250 gram kepekli tath bisklvi

3,5 ¢orba kagigr margarin

Uzeri icin:

Lmon dilimleri

Bisklvi ile margarini karigtirin. 20 cm&apos;lik kelepgeli bir kek kalibina yerlestirin.

Yumurtanin sarisini ve beyazini ayri ayri ¢irpin. Oncelikle sarisini kremsanti, seker ve labneyle karistirin.
Yumurta beyazlarini ekleyin. Rendelenmig limonu ekleyin. Jelatini islatin. Eriyince yumurtal karigima ekleyin.
Kek kalibina dokdin.

Uzerine dévilmas bisklvileri yayin. Buzdolabinda 3-4 saat bekletin. Daha sonra kalibi servis tabagina ters
cevirip, cheescake&apos;yi ¢ikarin.

Limon dilimleri ile sUsleyip, dilimleyerek servis yapin.
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