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LIMONLU CHEESECAKE

150 gram kepekli biskivi
50 gram tereyagi

300 gram labne peyniri

1 kg tuzsuz beyaz krem peynir
2,5 su bardagi tozgeker
1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

2 corba kagig nisasta
Uzerine:

Hazir limon sosu

Limon dilimleri

1 paket limonlu jéle

Biskvileri kiigiik pargalar halinde kirip bir kaba alin. Uzerine eritilmig tereyadini ekleyip yumusayana dek
yogurun. Hazirladiginiz karigimi kiigUk bir kelepgeli kalibin tabanina bastirarak yerlegtirin. Kalan malzemeyi
genis bir kapta karistirin ve biskuvili tabanin tizerine yayin. Onceden isitilmis 130 derece firinda 1 saat pisirin.
Soguduktan sonra kaliptan gikarip servis tabagina alin. Arzunuza gore cheesecake&apos;nin Gzerini hazir limon
sosla kaplayin. Limon dilimleri yerlestirin. Limonlu jéleyi Gzerindeki tarife gére hazirlayip cheesecake&apos;nin
Uzerine gezdirin. Buzdolabinda yarim saat dinlendirip servis yapin.
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